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Die Aston Foods AG stellt Maschinen und Anlagen zur 
Kühlung von Backwaren her. Sie nutzt dazu die Ver-
dampfungsenthalpie mittels Vakuumkühlung. Da mit 
zunehmendem Unterdruck Wasser zu verdampfen be-
ginnt, geschieht die Abkühlung der Produkte auf natür-
licher, physikalischer Basis (siehe Grafik). 

Aston Foods nutzt Durrer Dienstleitungen aus dem  
gesamten Spektrum der Integralen Produktion: 
 
Beratung und Projektleitung:  
· Ausgestaltung und Koordination des Herstellungspro-

zesses.  
 
Engineering:  
· Entwicklung und  Weiterentwicklung der Vakuum-

kühlanlage  
· Konzept, FEM-Berechnungen und Konstruktion der 

Vakuumkammern 
 
Produktion:  
· Beschaffung von Kauf- und Normteilen.  
· Fertigung von Spezialteilen.  
· Mechanische-, Elektro- und System-Montage der 

angelieferten Anlage 
· Endkontrolle und Test vor Lieferung 
· Technische Inbetriebnahme der Anlage 
 
Kundenservice:  
· Serviceeinsätze und Reparaturen 

Integrale Produktion 

 

Beispiel einer FEM-Analyse.  


